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170STAR035C STAR 35 CS 
TIP D

Polvere di colore 
bianco panna con 
odore caratteristico.

5,5 kg per 100 kg di acqua siringando 
al (30- 50)%.

Stabilizzanti: E451-Trifosfati; 
proteine del latte (caseinato di 
sodio); supporti: E331-citrato di 
sodio; destrosio; antiossidanti: 
E316-Eritorbato di sodio; 
addensanti: E415-Gomma di 
xanthan; stabilizzanti: E407-
Carragenina; aromi naturali 
(preparazioni aromatiche). 

12KG  

170STAR035H STAR 35 HF Polvere di colore 
giallo con odore 
dolce e gusto 
caratteristico.

5 kg per 100 kg di acqua - siringatura 
al (30-50)%.

Stabilizzanti: E451-Trifosfati; 
destrosio; supporti: E331-Citrati 
di sodio, stabilizzanti: E407-
Carragenina; antiossidanti: E316-
Eritorbato di sodio (5,40%); 
addensanti: E415-Gomma 
di xanthan; aromi naturali 
(preparazioni aromatiche). 

10KG  

170STAR035 STAR 35 Polvere di colore 
bianco panna con 
odore caratteristico.

5 kg per 100 kg di acqua siringando 
al (30- 50)%.

Destrosio; stabilizzanti: E451-
Trifosfati; supporti: E331-
citrato di sodio; antiossidanti: 
E316-Eritorbato di sodio; 
stabilizzanti: E407-Carragenina; 
aromi naturali (preparazioni 
aromatiche). 

10KG  

170STAR046H STAR 46 HF Polvere di colore 
giallo tenue con 
odore e sapore 
caratteristici.

6 kg per 100 kg di acqua siringando 
al (40-60)%.

Stabilizzanti: E451-Trifosfati; 
destrosio; supporti: E331-
citrato di sodio; stabilizzanti: 
E407-Carragenina; destrosio; 
antiossidanti: E316-Eritorbato di 
sodio; addensanti: E415-Gomma 
di xanthan; aromi naturali 
(preparazioni aromatiche). 

12KG

170STAR046 STAR 46 Polvere di colore 
bianco panna con 
odore caratteristico.

5 kg per 100 kg di acqua siringando 
al (40- 60)%.

Destrosio; stabilizzanti: E451-
Trifosfati; supporti: E331-citrato 
di sodio; stabilizzanti: E407-
Carragenina; antiossidanti: 
E301-Ascorbato di sodio; 
addensanti: E415-Gomma 
di xanthan; aromi naturali 
(preparazioni aromatiche). 

10KG  

170STAR068H STAR 68 HF-M Polvere di colore 
bianco giallo 
paglierino.

7,5 kg per 100 kg di acqua siringando 
al (60-80)%.

Stabilizzanti: E451-Trifosfati; 
proteine del latte; aromi naturali 
(preparazione aromatica da 
suino, preparazioni aromatiche); 
destrosio; stabilizzanti: E407-
Carragenina; antiossidanti: E316-
Eritorbato di sodio; addensanti: 
E415-Gomma di xanthan. 

15KG  

170STAR068J STAR 68 CS J Polvere di colore 
giallo paglierino.

8,5 kg per 100 kg di acqua siringando 
al (60- 80)%. NOTA: diminuire il 
dosaggio del sale di 500g per 100 
kg di acqua.

Stabilizzanti: E451-Trifosfati; 
sale, destrosio; aromi naturali 
(preparazioni aromatiche); 
proteine del latte (caseinato di 
sodio); supporti: E331-citrato 
di sodio; stabilizzanti: E407-
Carragenina; antiossidanti: 
E316-Eritorbato di sodio. 

8,5KG
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170STAR068 STAR 68 Polvere di colore 
bianco panna con 
odore caratteristico.

6 kg per 100 kg di acqua siringando 
al (60- 80)%.

Destrosio; stabilizzanti: E451-
Trifosfati; supporti: E331-citrato 
di sodio; stabilizzanti: E407-
Carragenina; antiossidanti: 
E301-Ascorbato di sodio; 
aromi naturali (preparazioni 
aromatiche); addensanti: E415-
Gomma di xanthan. 

12KG  

170XSCHINKEN DELTA 
SCHINKEN

Polvere di colore 
bianco panna con 
odore e gusto 
caratteristici.

1,5 kg per 10 kg di acqua siringando 
al 15% 1,2 kg per 10 kg di acqua 
siringando al 20% 1 kg per 10 kg di 
acqua siringando al 25%.

Destrosio, fruttosio; supporti: 
E331-Citrati di sodio; 
antiossidanti: E301-Ascorbato 
di sodio; aromi (sostanze 
aromatizzanti, sostanze 
aromatizzanti naturali, 
preparazioni aromatiche, 
aromi ottenuti per trattamento 
termico).

1KG (20) - 
10KG

 


