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01SPECKK2 DROGA PER 
SPECK "K2"

Miscela macinata 
non finemente, 
di granulometria 
differenziata. 
Il colore è in 
prevalenza marrone 
chiaro. Il profumo è 
speziato, dolce.

500 g per 100 Kg di carne da salare 
oppure 16,5 Kg per 100 Kg di sale 
con salatura al 3%.

Aromi naturali (preparazioni 
aromatiche). 

1KG (15) - 
12KG

 

01SPECKKS DROGA 
SPECK "KS"

Miscela macinata 
non finemente, 
di granulometria 
differenziata, di 
colore in prevalenza 
marrone e di 
profumo proprio, 
speziato.

500 g per 100 Kg di carne da salare. Aromi naturali (preparazioni 
aromatiche); coadiuvanti: 
saccarosio. 

5,5KG (22)  

01SPECKOR DROGA 
PER SPECK 
ORIGINALE

Miscela macinata 
non finemente, 
di granulometria 
differenziata. 
Il colore è in 
prevalenza 
marrone, il profumo 
è caratteristico, 
speziato.

400 g per 100 Kg di carne da salare 
oppure 16,5 Kg per 100 Kg di sale, 
con salatura al 3%.

Aromi naturali (preparazioni 
aromatiche); destrosio. 

1KG (15) - 
12KG

 

01SUBLIME DROGA 
SUBLIME

Polvere di colore 
marrone, di 
profumo speziato 
e gusto aromatico 
e dolce.

(50 - 150) g per 100 Kg di carne. Aromi naturali (preparazioni 
aromatiche); coadiuvanti: 
saccarosio. 

1KG (14) - 
12KG
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01BRESAOL DROGA PER 
BRESAOLA

Miscela macinata 
grossolanamente, di 
colore in prevalenza 
marrone, dal 
profumo speziato e 
gusto aromatico.

(400 - 500) g per 100 Kg di carne. Aromi naturali (preparazioni 
aromatiche) 

1KG (12)  

01COPPE DROGA 
SUBLIME PER 
COPPE

Polvere di colore 
marrone, di 
profumo speziato e 
gusto aromatico.

(200 - 300) g per 100 Kg di carne. Aromi naturali (preparazioni 
aromatiche); Coadiuvanti: 
saccarosio. 

1KG (14) - 
12KG

 

01CRUDI33 DROGA 
PROSCIUTTO 
CRUDO 
01033

Miscela di 
granulometria 
differenziata, 
di colore 
marrone-verde e 
profumo proprio 
caratteristico.

(400 - 500) g per 100 Kg di carne 
da salare.

Aromi naturali (preparazioni 
aromatiche) 

1KG (20)  

01DRLARDO DROGA 
LARDO FINE 
01022

Miscela di spezie 
ed erbe aromatiche 
di diversa 
granulometria con 
una predominanza 
di colori verdi/
marroni e con un 
aroma caratteristico.

500 g per 100 Kg di lardo (tale dose 
è puramente indicativa; potrà essere 
variata a seconda delle proprie 
specifiche esigenze).

Aromi naturali (preparazioni 
aromatiche) 

1KG (15) - 
10KG

01DRPIA13 DROGA 
PIACENTINA 
01013

Polvere di colore 
marrone, di odore 
e gusto propri 
caratteristici.

Secondo proprie esigenze. Aromi (preparazioni aromatiche, 
sostanze aromatizzanti); 
sale; destrosio; supporti: fibra 
vegetale alimentare. 

1KG (20)  

01PANCEPE DROGA 
PANCETTE 
PEPATE 
01044

Polvere di colore 
marrone scuro 
di odore e gusto 
propri caratteristici.

Secondo proprie esigenze. Aromi naturali (preparazioni 
aromatiche) 

1KG (20)  

01PANCETT DROGA PER 
PANCETTA

Polvere di colore 
marrone, di 
profumo speziato e 
gusto aromatico.

(300 - 400) g per 100 Kg di carne. Aromi naturali (preparazioni 
aromatiche) 

1KG (15)

01SPECDRO DROGA PER 
SPECK 01020

Miscela macinata 
grossolanamente, 
di granulometria 
differenziata. 
Il colore è in 
prevalenza 
marrone; il profumo 
è speziato, 
caratteristico.

(400 - 500) g per 100 Kg di carne 
da salare.

Aromi naturali (preparazioni 
aromatiche) 

1KG (15)  

01SPECK2F DROGA 
SPECK "K2" 
FINE

Polvere grossolana 
di colore marrone 
chiaro. Il profumo è 
speziato, dolce.

500 g per 100 Kg di carne da salare 
oppure 16,5 Kg per 100 Kg di sale 
con salatura al 3%.

Aromi naturali (preparazioni 
aromatiche); supporti: destrosio, 
saccarosio. 

12KG  

01SPECKBO DROGA PER 
SPECK FINE

Polvere grossolana 
di colore in 
prevalenza 
marrone. Il profumo 
è caratteristico, 
speziato.

400 g per 100 Kg di carne da salare 
oppure 16,5 Kg per 100 Kg di sale 
con salatura al 3%.

Aromi naturali (preparazioni 
aromatiche); destrosio. 

12KG  


